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New potato and clam potage

新じゃがいもとはまぐりのポタージュ

Wagyu oxtail wrapped in savoy cabbage with velvet wine sauce

和牛テールのちりめんキャベツ包み ビロードの赤ワインソース
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おくむら風ステーキ 季節野菜と共に
ピーナッツとガーリックのソース

Okumura style steak and seasonal vegetables 
with peanut and garlic sauce
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Sudachi granite with applemango of Miyazaki prefecture inside as a savoryCharbroiled Matsuba crab with three different sauces

松葉蟹の炭火焼
三種のソースで楽しむ Sautéed mini foie gras and stewed small turnip in consommé 

with turnip jus Béarnaise sauce and rapinis 

ミニフォアグラのソテーと小かぶらのコンソメ煮
かぶらのジュ入りベアルネーズソース 菜の花添え
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